mgrtha’s

Martha's finest Catering: ein himmlischer
Genuss

Bei Martha'’s finest Catering setzen wir alles daran, dass sich lhre Gaste
wohlfUhlen: mit appetitlichen Speisen und Getrédnken, mit herzlichem
Personal und mit einer groBen Auswahl an Mobiliar und Equipment. Auch
Entertainment und Technik bieten wir Ihnen an. Durch jahrelange Expertise
beraten wir Sie gerne von Anfang an, damit Ihre Veranstaltung zu einem
geschmackvollen Erlebnis wird.

Fir jeden Anlass

Sie planen einen Sektempfang mit Fingerfood? Sie winschen fUr ein Familien- oder
Firmenfest ein BUffet oder ein gesetztes Meniu?2 Oder Sie brauchen UnterstUtzung bei einer
GroBveranstaltung? Von kleinen Feiern im Familienkreis bis zu groBen Firmen-Events
machen wir alles fur Sie mglich.

Fur jeden Geschmack

SUBes oder Saurese Hessisch oder mediterran? Je besser wir wissen, welche Veranstaltung
Sie planen, desto gezieltere Vorschldge kdnnen wir Ihnen unterbreiten. Unsere
Eventmanager beraten Sie bei der Zusammenstellung der Speisen und den
korrespondierenden Gefrdnken um Ihnen ein individuelles Angebot zu erstellen.

Fur gute Zwecke

Martha's finest Catering ist ein fairer Arbeitgeber mit sozialem Engagement.

Die Gewinne flieBen zu 100 % in gemeinnUtzige Projekte, wie zum Beispiel die AIDS Hilfe
Frankfurt e.V., die Lange Nacht in der WeiBfrauen-Diakonie-Kirche Frankfurt sowie die
Winterspeisung der Obdachlosen in Frankfurt.

Wir freuen uns darauf, lhre Veranstaltung mit kreativen Ideen und frischer Kiche
zu unterstUtzen. Lassen Sie sich auf den folgenden Seiten inspirieren.
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Fingerfood

Kleine kulinarische Verfuhrung mit leckeren Happchen.
Serviert in Portionsschdlchen oder auf Platten.

Fleisch

¢ Mini-Pizzen, Salami, Schinken oder vegetarisch ACG1.511
¢ Mini-Frikadellen mit wirziger Tomaten — Paprikasalsa AC1.5.11
e Speck-Zwiebel-Kichlein AC.GCJ51]
¢ Himmel und Erde 2.0 Blutwurst, Kartoffel und Apfel AC€G.1.23511
e Cantaloupe Melone mit Prosciutto di Parma L1351
e Knuspriges Mandelschnitzelchen von der Putenbrust
mit fruchtigem Curry-Mango-Dip  AGHJLLTI
e Hdhnchensaté-SpieB mit Erdnuss — Chilimarinade AERLM1511
e SpieB vom Schweinefilet mit Senfgurke und Dijonsenf-Honig-Dip /L1
¢ Saltimbocca vom Schweinefilet mit gegrillter Zucchini
und rotem Zwiebel-Chutney L1
o Kalbsfleischrélichen mit grinem Spargel und Thunfischsauce PG.L1I
¢ Roastbeefpraline mit fruchtigem Mango-Chili-Dip und Senfkresse  JL111
e Lammfilet in der Krauterkruste mit Feta-Dip ACG.11
e Black Angus Tartar mit Wachtel Spiegelei und Troffelmayonaise AC11
Von 2,10 bis 6,30 €

Mindestabnahme: 10 StUck pro Auswahl
Mini-Wraps

e Mini-Wrap ,Antipasti“ mit Pesto und Balsamicoreduktion A<c.111
e Mini-Wrap ,,Tomate Mozzarella“ mit Rucola und Basilikum Creme Fraiche ACGHILAT
e Mini-Wrap ,,Ceasar Chicken“ mit Romanasalat und Parmesan ACG. 1511

e Mini-Wrap ,Réaucherlachs” mit Gurke, Krdutern, Frischkdse und knackigem Eisbergsalat
A.CD,G,1,511

e Mini-Wrap ,Roastbeef” mit Honig-Senfsauce und Gurkenrelish A C.CGJH 15T
Von 2,60 bis 3,50 €

Mindestabnahme: 10 StUck pro Auswahl

pooji2buly



Fisch

Knusprige Garnelen paniert in Panko mit Limettenmayonnaise A8C.G11
Pochierte Lachswurfel mit Honig, Zitrone und frischen Kr&utern mariniert D.G.11
Forellencréme auf Pumpernickel mit gebratenen Shrimps  A8D.C.1.5.11
Gebratener Thunfischwurfel im Sesammantel mit Nashi-Chutney ADKL3.511
Von 4,10 bis 8,30 €

pooji2buly

Mindestabnahme: 10 StUck pro Auswahl

Vegetarisch

Dreierlei Kasehappchen mit Trauben €511
Tomaten-Mozzarellastick mit Basilikum-Dip GHL1.ST]
Knusprige Samosa mit Apfel-Curry-Relish  ACFELMS1
Marinierte Champignonkopfe mit Sojasauce, Knoblauch und Frihlingslauch  FGK511
Zucchinirdélichen mit Schafskdse gefullt 591011
Zucchinirélichen mit ger@uchertem Tofu gefUllt Vegan 6591011
AntipastispieBe von Zucchini, Auberginen, Paprika und Zwiebeln Vegan 17911
Cherry Strauchtomaten und Mozzarellabdllchen im Glas mit Cranberrys GL5611
RibenspieB von roter Bete, Karotte und Petersilienwurzel mit Meerrettichvinaigrette
Vegan JL1I
Brokkolibdllchen mit Parmesan in der Mandelkruste auch Vegan moglich ACGHS T
Mini-Falafelburger mit pikanter Sriracha-Mayonaise AGM.5611

Von 2,10 bis 3,90 €

Mindestabnahme: 10 StGck pro Auswahl



Hessische Tapas

e Handkasewurst-SpieB3 mit Paprika und Zwiebel ©GJL1ST
e Handkas Tatar im Glas mit geréstetem Graubrot AGHLM1.34511
e Schneegestober auf Laugenkonfekt, Radieschen ACC1.351
e Frankfurter Krauter Frittata mit gebratenem Wiesenchampignon ¢GL.1.568
e Taunusforelle auf Pumpernickel mit Sahnemeerrettich APG1.511
e Frankfurter Krauter Frittata mit Steinbacher Hdhnchenbrust € G.L.1.568
e Frankfurter Krauter Frittata mit Handk&sewurst ©G.L.1.568
e Frankfurter Grine Sauce im Glas mit Wachtelei und Kartoffel ©GFJILS61I
Von 3,00 bis 4,80 €

Mindestabnahme: 10 StUck pro Auswahl
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Fingerfood sufls

Feines fur Leckermdulchen.

Fingerfood siB

e FruchispieB (klein/groB) Vegan
o Schoko-FruchtspieBBe (klein/groB) ¢!
e Kokos - FruchtspieBe (klein/groB3) Vegan H1
e Kasekuchenhappen mit marinierten Beeren ACG.311
¢ New York Brownie mit Kirschen, Pekannuss und Karamell ACGH311
Von 2,20 bis 3,20 €

Mindestabnahme: 10 StUck pro Auswahl
Mini-Geback

e Mini-Blechkuchen A CGHSII
e Mini-Muffin ACG311
e Mini-Plunder ACGH3II
e Mini-Macaron ACGHS3TI
Von 2,10 bis 3,50 €

Mindestabnahme: 10 StGck pro Auswahl

Alle Desserts im Mini-Glas k&dnnen auch als Fingerfood gereicht werden.
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Canapés und Brotchen

ldeal fir Stehempfdnge und Veranstaltungen im kleinen Rahmen.
Sie haben die Wahl zwischen Canapés, halben und gedeckelten Brétchen.

Fleisch

e Gebratenes Hahnchenbrustfilet AG.1.3511

e Gekochter Schinken AG.13511

e Gerducherte Putenbrust AG.13511

e Salami mit Gewirzgurke AG.13511

o Schwarzwalder Schinken AG.1.3511

e Parmaschinken mit Melonenkigelchen AG1.3511

e Rosa gebratenes Roastbeef mit Sauce Tartare AC.13511

Canapé Ab 2,70 €
Mindestabnahme: 10 StUck pro Auswahl
Halbes oder gedeckeltes belegtes Brétchen Ab 3,40 €

Mindestabnahme: 10 StGck pro Auswahl

Fisch

e Gerducherte Forelle mit Preiselbeer-Meerrettich ACD.G.1.3511
e Thunfischcréme ~DG13511
e Raucherlachs mit Meerrettich und Gurke ACDGNLIL3STI
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Canapé Ab 2,70 €
Mindestabnahme: 10 StUck pro Auswahl
Halbes oder gedeckeltes belegtes Brétchen Ab 3,40 €

Mindestabnahme: 10 StGck pro Auswahl

Seite 8 Alle Preise gelten zuzlglich der gesetzlichen Mehrwertsteuer.



Kase

e Camembert mit Weintraube und Walnuss AGH1.3.511

e Frischkdase mit Kirschtomate und Sonnenblumenkerne AGH 13511
e Schnittkase ACGH1.3511

e Tomate-Mozzarella mit frischem Basilikum AGH1.3.511

e Ziegenfrischkdse mit Tomate und schwarzen Oliven AGHLI3ST]

Canapé Ab 2,70 €
Mindestabnahme: 10 StGck pro Auswahl
Halbes oder gedeckeltes belegtes Brotchen Ab 3,40 €

Mindestabnahme: 10 StGck pro Auswahl

Vegetarisch

e Eiersalat mit frischen Krautern ACG13511

e Kichererbsen-Mascarponecréme ACGCMI13511

e Pikante Avocadocréme Vegan AG13511

¢ Rote Beete Hummus und gerdstete Sonnenblumenkerne Vegan  AGHMI13511
e Antipasti mit Pesto Vegan  AGHI1.3511

Canapé Ab 2,70 €
Mindestabnahme: 10 StUck pro Auswahl
Halbes oder gedeckeltes belegtes Brétchen Ab 3,40 €

Mindestabnahme: 10 StUck pro Auswahl

Seite 9 Alle Preise gelten zuzlglich der gesetzlichen Mehrwertsteuer.
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Vollkorn Schnitte

Rote Beete Hummus mit Rucola und Karottenjulienne Vegan  AGMI1.3511
Ziegenkdse mit Birnenchutney und gerésteten Sonnenblumenkerne AGHL13511
Pastrami mit Mustard Coleslaw und Gewdulrzgurke AGJ18511
Ceasar Chicken mit Romanasalat und Parmesancréme  ACC.1.3511
Raucherlachs mit frischem Meerrettich, Gurke und Kressedip ACGDLI3STI
Von 3,50 bis 4,20 €

Mindestabnahme: 10 StUck pro Auswahl

Halber Wrap

e Wrap , Antipasti “mit Pesto und Balsamicoreduktion Vegan — AG13511

e Wrap ,,Ceasar Chicken" mit Romanasalat und Parmesan AC.G1.3511

e Wrap ,,Roastbeef mit Honig-Senfsauce und Gurkenrelish  AD.G.J18.511

e Wrap ,Tomate Mozzarella“ mit Rucola und Basilikum Créme Fraiche AGHI13511

e Wrap ,Raucherlachs" mit Gurke, Krdutern, Frischk&se und knackigem Eisbergsalat
A.D,GJ 13511

4,80 bis 6,30 €

Mindestabnahme: 10 StUck pro Auswahl

Herzhafte Snacks

e Mini-Laugenstange A G131
e Mini-Kdaselaugenstange ~G1.3511
e Mini-Schinken-Kdselaugenstange AG.1.3511
e Laugenbrezel ~G1311
¢ Gebufterte Laugenbrezel ~G1.3571
e Gebutterte Mini- Laugenstange ~C.13511
Von 1,70 bis 2,80 €

Mindestabnahme: 10 StGck pro Auswahl

SuBe Snacks

e Mini-Croissant ~G.13.11
e Mini-Pain au chocolat AG13.11
e Buttercroissant ~G.1311
e Schokoladencroissant A G.1.3.11
e Donuts AGHI1.311
e Muffin AGHI1.311
Von 2,40 bis 3,50 €

Mindestabnahme: 10 StUck pro Auswahl

Seite 10 Alle Preise gelten zuzlglich der gesetzlichen Mehrwertsteuer.
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Fruhstuck

FUr einen guten Start in den Tag.

SuBe Frihstickskomponenten

Im Mini-Glas

Fruchtjoghurt G123411
Bircher Misli mit Naturjoghurt AGH1311 (quch Vegan mit Hafermilch mdglich)
Fruchtsalat mit Naturjoghurt 15411
Overnight Oats mit Datteln, Beeren und Kokos AGHL1.234611
Obstsalat
Von 1,40 bis 4,20 €

Mindestabnahme: 10 StGck pro Auswahl

Frihstucksplatten

FUr einen Brunch erstellen wir Innen gerne ein individuelles Angebot.

Kdseplatte mit verschiedenen Sorten Schnittk&se und Weichkdse AGH 13511
Wurstplatte mit verschiedenen Sorten Wurst  AG1.3.511

SuBe Platte mit Marmelade, Honig und Nuss Nougatcreme AGH13.11

Alle Platten werden mit Brétchen, Brot und Butter serviert

Rohkostplatte mit Salatgurke, Kohlrabi, Paprika, Karotten und Radieschen
mit Krduterdip Vegan  ©1311

Von 4,80 bis 6,90 €

Mindestabnahme: 10 Portionen pro Auswanhl

Seite 11 Alle Preise gelten zuziglich der gesetzlichen Mehrwertsteuer.
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Vorspeisen

Fantastische Einstimmung in das Mend.

Fisch & Meeresfrichte

Matjessalat nach Hausfrauen Art DG1.3511
Rducherlachs mit Sahnemeerrettich ADG LIS
Ligurischer Meeresfrichtesalat &0N.1.11
Forellenfilets aus dem Wacholderrauch mit Preiselbeermousse  P.G.13511
Raucherfischplatte mit Lachs, Forellen, Makrelen und Meerrettichsahne DGL131I
Von 5,60 bis 13,80 €

Vorspeisen und Antipasti

Mindestabnahme: 10 Portionen pro Auswahl

uasiadsion

Trikolore von Buffelmozzarella, Tomate und frischem Basilikum  G1.3.5.11
Antipastiplatte mit gebratenen Zucchini, Auberginen, Paprika und marinierten
Artischocken Vegan L1911

Cantaloupe Melone mit Prosciutto di Parma L1351

Frankfurter Grine SoBBe mit halben, gekochten Eiern ©GJL1.3511
Knusper-Gemiiseplatte mit Pakora, grinem Spargel mit Sesam und Parmesan,
Karottensticks, dazu passende Dips Vegan  ACRGHKLILTI

Provencgalische Vorspeisenplatte mit Pastrami, Chorizo, Ziegenkdse, Oliven, Aioli und
Tapenade GJL1.359.11

Fleischplatte mit Backpflaumen gefllitem Schweinefilet, kleinen Partyfrikadellen,

Putenmedaillons in Honig-Ingwer-Marinade und verschiedenen Saucen und Dips
A.C.GJL1.3511

Von 4,80 bis 9,60 €

Mindestabnahme: 10 Portionen pro Auswahl



Salate

Knackig frisch und herrlich leicht.
PortionsgréBe 200 g

Vegetarische Rohkost-Salate

¢ Knackiger Krautsalat mit Karotten- und Paprikastreifen Vegan L1

¢ Knackige Blattsalate der Saison mit verschiedenen Toppings und Dressing Vegan
GHJL19.11

« Selleriesalat mit roten Apfeln und WalnUssen Vegan — GHIL1AT]
e Gurkensalat in Dillschmand Vegan — GL3T]
o Pikanter Gurkensalat mit Chili und Koriandervinaigrette Vegan =~ FKL1ST]
e Tomatensalat mit roten Zwiebeln in Vinaigrette Vegan L1
¢ Salat von Kirschtomaten und Mozzarellakugeln mit frischem Basilikumbl&ttern
Vegan GHL1351I1
¢ Salat von Kirschtomaten, Kerbel, Zuckerschoten, jungem Mais und Petersilie
Vegan LM
¢ Kichererbsen-Tomatensalat mit frischen Kréutern Vegan ~ HLMLT]
¢ Rohkostsalat von Karotten, Kohlrabi, Zucchini, Rote Beete mit Honigvinaigrette
und gerdsteten NUssen Vegan  HL1L3T]
e Orangen-Rote-Beete-Salat mit sGB-scharfem Chilidressing auf Rucola Vegan ~ FRLT&T
¢ Rucola-Salat mit Cherrytomaten und gerdsteten Cashewkernen und Balsamicodressing
Vegan GJ.L1L

e Orientalischer Linsensalat mit Bulgur, Mango, Mandelsplitter, Minze und Joghurt
A.F.GHLM,13,11
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¢ Pad Thai, asiatischer Gemusesalat mit ErdnUssen Vegan ~ EFKLMIST]
e Griechischer Bavernsalat mit Tomate, Gurke, Paprika, Zwiebel und Schafskése

\/eggn G,L1,3,9.11
e Salat vom gerosteten Blumenkohl mit Haselnusskernen und frischen Kr@utern

\/egcn FHL11
e Spinatsalat mit gebratenen Champignons, Paprikawurfelchen und

pikanter Sesam-Limettenmarinade Vegan  FRL1LST]

Von 4,20 bis 6,30 €

Mindestabnahme: 10 Portionen pro Auswahl

Seite 13 Alle Preise gelten zuziglich der gesetzlichen Mehrwertsteuer.



Herzhafte Salate

Vegetarisch

e Penne-Salat mit Tomate, Paprika und Blaftspinat AGHLLTI
o Kartoffelsalat mit grinen Bohnen, Strauchtomate, Kerbel und frischem Pfeffer JLMI1.3511
¢ Nudelsalat mit Rucola, roten Zwiebeln und Schafskdse AGL139.11
Von 4,80 bis 5,60 €

Mindestabnahme: 10 Portionen pro Auswahl

Fleisch

e Krautsalat mit Speck L1511
o Kartoffelsalat )
(wahlweise mit Speck, in Essig und Ol oder in Dillschmand) GJL1351]
o StraBburger Wurstsalat mit Bergk&se und Emmentaler GJL13.511
Von 4,80 bis 6,30 €

Mindestabnahme: 10 Portionen pro Auswanhl

Meeresfrichte

o Kartoffelsalat mit Frihlingszwiebeln, Feta, hartgekochten Eiern,
Sardellen und Kapern ©b.GLMI3511
e Tomatensalat mit marinierten MeeresfrUchten, roten Zwiebeln
und frischem Basilikum  8D.LN.1.511
e Avocado-Shrimps-Salat 5L1.511
Von 6,30 bis 10,50 €

Mindestabnahme: 10 Portionen pro Auswahl

Seite 14 Alle Preise gelten zuzlglich der gesetzlichen Mehrwertsteuer.
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Suppen & Einfopfe

Hier gibt es was zum Ausloffeln.

PortionsgréBen:
Suppen 250 ml inklusive kleinem Brotkorb mit je einem Party-Brotchen pro Person
Eintopfe 500 ml inklusive groBem Brotkorb mit je zwei Party-Brétchen pro Person

Suppen

e Grie'SoB'-Krdautersuppe mit RGucherlachsstreifen & part D.GILTI
o Kraftige Kartoffelsuppe Vegan L1
wahlweise mit Wurstschnippeln & part (zzgl. 1,20€ pro Portion)
e Mohrenrahmsuppe mit frischem Ingwer und Zitronen Vegan H11
e Winzersuppe mit Kartoffeln, Zwiebeln, Lauch und Riesling GL111
e Gelbe Linsensuppe mit Birnen und Kartoffeln Vegan FILMI1511
¢ Ungarische Gulaschsuppe 'l
e Crémesuppe von Waldpilzen G/L111
e Hot-Curry-Soup mit Kokosmilch und Ingwer Vegan FHLMI511
e Kdse-Lauch-Créemesuppe mit Hackfleisch G/IL11
e Cremesuppe von gelber Paprika mit gebratenen Chorizostreifen & part G/IL1.3511
e Gazpacho mit frischem Basilikum und Créme Fraiche (kalte GemUsesuppe)
Vegan AGMLII
Je 250 ml 5,20 € je 500 ml 8,00 €

Mindestabnahme: 10 Portionen pro Auswahl

Eintopfe mit Fleisch/Fisch

e GroBmutters Bester Erbseneintopf mit Rauchfleisch und Wurstschnippeln /LM 13511
¢ Linseneintopf mit Speck und RGucherwirstchen LM 13511

¢ Louisiana Gumbo mit Hdhnchen, pikanter Wurst, roten Zwiebeln und griner Paprika
1.J.LM,1,3,5,11

e Cajun Gumbo von Meeresfrichten, Paprika, Knoblauch und Staudensellerie
B.D,I,LLLM,N,1,3,5,11

e Chili con Carne mit Mais und Kidneybohnen pikant gewUrzt, dazu Brot und Schmand
AGLMIT,T1

Je 500 ml von 9,40 bis 12,60 €

Mindestabnahme: 10 Portionen pro Auswahl

Seite 15 Alle Preise gelten zuziglich der gesetzlichen Mehrwertsteuer.
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Vegetarische Eintopfe

e Gumbo mit Zucchini, Paprika, Tomaten, Kidneybohnen und Frihlingslauch Vegan
F.ILM,1,3511

¢ Kichererbsen - Linsen Dal mit Zucchini und frischem Koriander und Pita-Brot Vegan
M, 1,511

e One Pot - Auberginen, Kurbis, Kichererbsen und Curry Vegan FIM1LT

e Chili sin Carne mit Sojahackfleisch und Tofu, roten Linsen, knackigem Mais und
Kidneybohnen, pikant gewUrzt, dazu Schmand und WeiBbrot Vegan AFILMI1.3511

Je 500 ml von 9,00 bis 16,20 €

Mindestabnahme: 10 Portionen pro Auswanhl

Seite 16 Alle Preise gelten zuzlglich der gesetzlichen Mehrwertsteuer.
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Vegetarische Gerichte

Die Konigsdisziplin fr junges Gemuse.

e Blumenkohlcurry mit roten Linsen, Mango, Rucola, Cashewkernen und Reis Vegan HM.1.11
o Kdsespdatzle mit Rostzwiebeln und FrUhlingslauch ACG3.511
e Spaghetti ,,Veginaise" mit Sojahackfleisch, Karotten und geriebenem Parmesan
VegOn A.CFGIL1.3,511
o Kartoffel-Spinatauflauf mit Schafsk&se und Tomaten ACC13.11
o Spinat-Tortellini mit fruchtiger Tomatensauce und frischem Basilikum A€ GL13511
¢ Indisches Jaipur Méhrencurry mit gerésteten Mandelsplittern, cremiger Kokossauce und
Basmati-Reis Vegan 111
e Auberginen-Tomaten-Auflauf mit frischem Parmesan und Butterkartoffeln AC.G1.3511
e Ofenkartoffel mit Zucchini, Feta, Kirschtomaten, Oliven und Krdauterquark ©LM3.59.11
e Thai Curry mit knackigem GemuUse, mariniertem Tofu und Duftreis Vegan EFIM 15T
e Gnocchiin Ricotta-Spinat-Sauce und Kirschtomaten ACGLI135T]
e SiUBkartoffelwirfel in Cayenne-Erdnusssauce und buntem Curry-Hirse-GemuUse AEF1351]
¢ Mediterrane Gemiselasagne AFC.1311
¢ Ricotta-Lasagne mit Zucchini und Blattspinat gefullt AG1.511
e Vegetarische Moussaka AFG1.3511
e Orientalisch gefiillte Aubergine mit Feta und Tomaten, dazu gebratene KartoffelwUrfel
und Tomatensugo AG 13511
e Auberginen-Aprikosenragout mit Safranreis und Cranberry Vegan LM1.235611
Von 10,40 bis 13,50 €

Mindestabnahme: 10 Portionen pro Auswahl
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Fleisch & Fisch

Frische KUche von herzhaft bis zart — einfach delikat.

Geflugel

Feines Putenragout in Thymiansauce mit feinen Bandnudeln ACGL1T
Hahnchenschenkel ,Tandoori Art* mit gelben Reis, Berberitzen und Minzjoghurt GL1.3.511
Indisches Putencurry mit knackigem Gemuse und Krdauter-Couscous AG L1351

Creamy Garlic Chicken mit gerdstetem Brokkoli und gebackenen Kartoffeln AGLITI
Petto di pollo e bietola — Hihnchenbrustpfanne mit buntem GemUse, Mangold und
Basmati-Reis L1111

Putensteak in Parmesan-Estragonsauce mit Bandnudeln und gebratenen GemuUse
A.C.GL13511

Hdahnchenbrustfilet in Kerbelrahm oder in Champignonrahm mit Basmati-Wildreis  ©/IL111
»Woihinkel“ Sanft gegarte Hdhnchenbrust in Apfelweinsauce mit Schalotten, buntem
GemdUse und feinen Bandnudeln ACGLILITI

Hdahnchenbrust ,karibische Art"* mit Ananas, Ingwer und SGBkartoffeln G.L111

Coq au vin — in Wein geschmorte Poularde mit Champignons und Bandnudeln
A.C.GILJLI, 11

Von 13,60 bis 18,60 €

Mindestabnahme: 10 Portionen pro Auswahl

Seite 18 Alle Preise gelten zuzlglich der gesetzlichen Mehrwertsteuer.
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Schwein

e Schopf-Currywurst in hausgemachter Sauce, Réstzwiebeln und gebackenen Kartoffeln
A.GL 13511

o Frikadelle mit Kartoffelstampf, Karottengemuse und Zwiebelsauce ACGIILLSTI

¢ Schweinegeschnetzeltes in Pfefferahnmsauce mit feinen Tagliatelle ACGJLLTI

¢ Krustenbraten mit Kartoffelki6Ben und Rotkraut ACGILILISII

e Schnitzel "Wiener Art" mit Bratkartoffeln
in Champignonrahmsauce oder mit Pfefferrahmsauce ACGILILTSST]

e Pfannengyros mit Tsatsiki, dazu Djuvec-Reis ©1.35.11

¢ Spanferkelrollbraten mit Rosmarin-Kartoffeln und buntem Gemuse AGLILM 15T

¢ Schweinenackensteaks mit gratinierten Krduter-Tomaten, Ofenkartoffeln und
FrOhlingsquark AGJ1.511

o Schweinerickensteak mit Gorgonzolasauce, Kartoffeln und Blattspinat AGL13511

e Schweinefilet in Calvadosrahm, oder Pfefferrahmsauce, dazu Risolée-Kartoffeln und
Zucchini-Tomatengemuse AGLILTLSTI

e Saltimbocca vom Schweinefilet mit Parmaschinken und Salbei in Thymianrahm, dazu
Kartoffelgratin  ACGJLILS5T]

¢ Schweinefilet gefillt mit getrockneten Tomaten und Parmesan im Parmaschinken Mantel
an weiBer Balsamico-Weinsauce, dazu Rosmarinkartfoffeln  AGL1.3511

Von 9,50 bis 25,60 €

Mindestabnahme: 10 Portionen pro Auswahl
Rind

e Martha's Haschee in sahniger Sauce mit Frihlingslauch und Spirellinudeln ACGLILTI
e Lasagne mit Hackfleisch und Tomaten-Mozzarella Gberbacken ACGLILTI
e Rindergulasch mit WurzelgemuUse geschmort und Spafzle ACGJILLITI
e Kokinisto — Mageres Rindfleisch in einer fruchfigen TomatensoBe mit Rotwein
und Metaxa abgeschmeckt, mit Fetakdse Uberbackenen Kartoffeln GL1.11

e Sanft gegartes Boeuf Bourguignon in Burgunder mit Salzkartoffeln,
dazu Schalotten-Méhrengemuse AGLILTI

o Hiftgeschnetzeltes , Stroganoff* mit Roter Bete in Champignonsauce mit Bandnudeln
A.C.GJLI1I

¢ Rinderroulade mit Kl6Ben und Rotkraut ACGJILI3ST

o Tafelspitz im eigenen Sud mit Meerrettichsauce oder Griner SoBe
und Petersilienkartoffeln G L1351

Von 11,00 bis 21,40 €

Mindestabnahme: 10 Portionen pro Auswahl

Seite 19 Alle Preise gelten zuziglich der gesetzlichen Mehrwertsteuer.
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Kalb

¢ Kalbsgeschnetizeltes in leichter Pfeffer-Rahmsauce und Nudeln ABCGJILNIII
o Kalbsbraten in eigener Jus, mit in Butter gebackenen Schupfnudeln
und frischem Blumenkoh!l ACGILILILII

e Saltimbocca vom Kalbsricken mit Parmaschinken und Salbei in Thymianrahm
und Kartoffelgratin  A©GJL1351]

Von 20,60 bis 26,90 €

Mindestabnahme: 10 Portionen pro Auswahl

Fisch

o Sylter Fischpfanne mit Blattspinat, buntem GemUse und Langkornreis AP.GLI1ST]

e Lachsschnitte mit Hummersauce, grinem Spargel mit Tomate und Ofenkartoffeln
A.BD.GL 1,511

e Meeresfriichte-Curry in Safransauce mit buntem Gemise und
Kanadischem Wildreis BbGL13511
e Lachsragout in Pernot-Sahne-Sauce mit GemuUse mit Langkornreis APGL1S 1]

e Gebratene Lachsmedaillons mit Reisvariationen ABDGLIS1I
in Dijonsenfsauce oder mit einer feinen Butter-Zifronensauce

Von 20,20 bis 26,60 €

Mindestabnahme: 10 Portionen pro Auswahl

Seite 20 Alle Preise gelten zuziglich der gesetzlichen Mehrwertsteuer.
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Lamm

e Lammragout ,provencale” in Wein geschmort, mit mediterranem Gemuse und
Rosmarinkartoffeln  AlLJLMITI

e Lammbraten in Burgundersauce mit Speckbohnen und Schwenkkartoffeln AGLILM LTI

e Lammrickentranchen mit Zucchini und Tomaten in Rosmarinjus mit Kartoffelgratin
AC.GILJLI11

Von 20,10 bis 24,00 €

Mindestabnahme: 10 Portionen pro Auswanhl

Wild (Saisonal auf Anfrage)

¢ Hirschragout in Wacholderrahm mit Maronen und Haselnussspdtfzle ACGHILLITI
¢ Wildschweinragout in Wacholderrahm mit Preiseloeeren und Spétzle ACGILIST
e Hirschbraten in Portweinsauce mit Preiselbeer-Birne und Spdatzle ACGIL135T
e Rehgulasch in Wildrahm mit Spétzle und Rotweinbirne AGIL135T]
Preise auf Anfrage €

Mindestabnahme: 10 Portionen pro Auswahl

Seite 21 Alle Preise gelten zuziglich der gesetzlichen Mehrwertsteuer.
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Desserts

Leckeres zum Abschluss, im Mini-Glas angerichtet.

Alle Desserts werden in Mini-Gldschen serviert.
Wir empfehlen 1,5 bis 2 Gldschen pro Person.

Klassiker

PY Tiramisu A.CG.L1,711
e Hessischer Apfeliraum, Apfel-Tiramisu mit einem Hauch von Zimt ACGLLII
e Erdbeertiramisu (saisonal) ACGLILITI
¢ New York Cheesecake mit Cookiestreuseln ACGHLILITI
e Omas Schokopudding mit Mandeln und Sahne G H.111
e Schokoladenbrownie mit Karamellsauce ACGHII
¢ Tonkabohnen Panna Cotta an Himbeermark ©.13.11
e Frischer Obstsalat der Saison Vegan 11
4,20 €

Mindestabnahme: 10 Portionen pro Auswahl
e Joghurt-Limonen-Crumble A CGH1.3.11
5,60 €

Mindestabnahme: 10 Portionen pro Auswahl

Moussevariationen

e Cappuccinomousse mit Kaffeebohnen ACGHI13711
e WeiBes Schokoladenmousse mit FruchtsoBe und Mandelkrokant ACGH1.311
¢ Mousse au Chocolate ACGHI3ITI
e Schoko-Mousse Vegan L1511
4,20 €

Mindestabnahme: 10 Portionen pro Auswahl

Griutzen

¢ Rote Gritze mit Vanillesauce und MUslicrumble ¢GHLIII
o Apfelweingritze mit Pflaumensauce CGHLILII
4,20 €

Mindestabnahme: 10 Portionen pro Auswanhl

S)19sso



Kuchen

e Blechkuchen bunt sortiert AC.CGHS3I1I

3,90 €

Kaseplatte

e Auswahl von gereiftem Kdse
mit Weintrauben und Baguette AGHL135710.11

Mindestabnahme: 10 Portionen pro Auswahl

8,20 €

Mindestabnahme: 10 Portionen pro Auswanhl

s}p9ssog



Buffetvorschlage

Die Buffetvorschldge sind fUr eine Personenanzahl ab 30 Gasten kalkuliert.
Sollten Sie weniger als 30 Personen bewirten oder aber deutlich mehr,
erstellen wir Innen gerne ein individuelles Angebot, angepasst an die
Buffetvorschlage.

Marthas Lieblinge

Tomatensalat
mit Pfirsich-Estragonvinaigrette und roten Zwiebeln

Spinatsalat
mit gebratenen Champignons, PaprikawUrfeln und pikanter Sesam-Limettenmarinade

Quinoasalat
mit buntem Gemuse, Avocado und gerdsteter Erdnuss

GroBer gemischter Brotkorb
mit Wurzelbrot und Butter
I G

Schweinefilet
gefullt mit getrockneten Tomaten und Parmesan im Parmaschinkenmantel in Balsamico-
Weinsauce, dazu Rosmarinkartoffeln

Cajun Gumbo
von MeeresfrGchten, Paprika, Knoblauch, Staudensellerie und Basmatireis

Orientalisch gefiillte Auberginen
mit GemuUse und Feta, dazu gebackene Kartoffeln und Tomatensugo

- k-

Tiramisu
Hausgemacht

New York Cheesecake
mit Cookiestreuseln

pro Person 29,40€

Mindestabnahme: 10 Portionen pro Auswahl

Seite 24 Alle Preise gelten zuziglich der gesetzlichen Mehrwertsteuer.
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Mediterranes Buffet

Caprese
Tomate, Mozzarella mit frischem Basilikum

Gebratene Aubergine, Zucchini, Paprika
mit Knoblauch und Thymian mariniert, Artischocken und Oliven

Rucolasalat
mit Kirschtomaten, gerdsteten Pinien- und Cashewkernen und feinem
Balsamicodressing

Cantaloupe Melone
mit Prosciutto di Parma

GroBer gemischter Brotkorb
mit Ciabatta und Baguette

—_— ok ——

Saltimbocca vom Schweinefilet
in Thymiansauce mit Troffelspaghetti

Lachs in leichter Zitronen-WeiBweinsauce
grinem Spargel und Butterkartoffeln

Auberginen-Tomaten-Auflauf
mit Parmesan und Rosmarinkartoffeln

_— ke ——

Panna Cotta
mit Himbeermark

Kaffeetiramisu

pro Person 33,50 €

Seite 25

Mindestabnahme: 10 Portionen pro Auswahl

Alle Preise gelten zuziglich der gesetzlichen Mehrwertsteuer.
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Vegetarisches Buffet

Rohkostplatte
mit karamellisierten NUssen und Honigvinaigrette

Orangen-Rote Beete-Salat
mit sGB-scharfem Chillidressing auf Rucola

Orientalischer Linsensalat
mit Bulgur, Mango, Mandelsplitter, Minze und Joghurt

GrofBer gemischter Brotkorb
mit vegetarischen Dips
S

»Albondigas”
vegetarische Hackfleischbdllchen in Tomaten-Rotweinsauce mit gebackenen Kartoffeln
und veganer Aioli

Ricotta-Lasagne
mit Zucchini und Blatftspinat

Jaipur Méhrencurry
in cremiger Kokossauce, Mandelsplittern und Basmatireis

- k-

Mango Mousse
mit Waldbeeren

Fruchtsalat

pro Person 27,00 €

Mindestabnahme: 10 Portionen pro Auswahl

Seite 26 Alle Preise gelten zuziglich der gesetzlichen Mehrwertsteuer.
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Fruhlings Buffet

Bunter Gemisesalat
mit Himbeervinaigrette und gerdsteten Kernen

Orientalischer Linsensalat
mit Mango, Minze, Mandelsplittern und Joghurtdip

Bavernsalat
mit Tomate, Gurke, Paprika, Zwiebel, Schafskdse und Honigmelone

Brotkorb
mit Wurzelbrot und Butter
- -

Gazpacho
mit frischen Basilikum und Créme Fraiche

_— ok ——

Putenmedaillons
mit Chili-Aprikosen-Chutney, GrillgemUse und Rosmarinkartoffel

Kabeljaufilet
auf GemUsebett, Krdutersauce und kanadischem Wildreis

Gnocchi
in Ricotfta-Spinatsauce mit Kirschtomaten und Rauke

- k-

Joghurt-Limonen Crumble

Heidelbeermousse
mit Pfirsich

pro Person 29,90 €

Mindestabnahme: 10 Portionen pro Auswahl

Seite 27 Alle Preise gelten zuziglich der gesetzlichen Mehrwertsteuer.
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Frankfurter Griine Sauce
mit Ei und Gartenkresse

Hessisches Buffet

Handkasetatar
mit Graubrotchip im Mini Glas

Wourstsalat ,Rheinhessen*
mit Gurke, Radieschen und Senfmarinade

»Wildes Kraut*
Wildkrautersalat aus der Region mit Himbeerdressing

Brotauswahl
mit Laugenkonfekt und deftigem Landbrot mit Butter und Spundekdaseaufstrich

— -

Zarter Tafelspitz
mit Meerretftichsauce, Radieschenkresse und Erdapfel

»Woihinkel“
sanft gegartes Freilandhdhnchen in Apfelweinsauce mit Schalotten und Bandnudeln

Wetterauver Knollenrahmgemise
mit bunten Zwiebeln und KartoffelwUrfeln

- k-

Omas Schokopudding
mit Sahne

Hessischer Apfeltraum

pro Person 27,00 €

Mindestabnahme: 10 Portionen pro Auswahl

Seite 28 Alle Preise gelten zuzlglich der gesetzlichen Mehrwertsteuer.
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Around the world

Veganer Pad Thai Salat
asiatischer Rohkostsalat mit Sesam

Vitello Tonnato

Rosa gebratene Scheiben vom Kalbsricken mit Thunfischcréeme, Kaperndpfeln und

Gartenkresse

Gebratener Ziegenkdse
auf Wildkréutersalat mit Mangovinaigrette

Hiuttenkdsekichlein
mit gefrockneten Tomaten und Zucchini

Brotkorb
mit Wurzelbrot
- -
Lammricken

unter der Krduterkruste, Thymianjus mit Kr&uterkartoffeln und Ratatouille

Fischvariation
mit Shrimp-Dillsauce, Blattspinat und Safranreis

SuBkartoffelwirfel
in Cayenne-Erdnusssauce und Gemusebulgur
_ % —

Schwarzer Milchreis
mit Vanille-Kokossauce und Mango

Tonkabohnen Panna Cotta
mit Himbeermark

pro Person 39,00 €

Seite 29

Mindestabnahme: 10 Portionen pro Auswahl

Alle Preise gelten zuziglich der gesetzlichen Mehrwertsteuer.
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Geftfranke

Kaffeeservice

e Kanne Filterkaffee
(entspricht 17-18 Tassen)
Pump-Isolierkanne 3,0 |

Pro Kanne 28,60 €

e Teeauswahl und heiBes Wasser

Pro Person 0,80 €

e Milch, Zucker und SUBstoff

Pro Person 0,50 €

Alkoholfreie Getranke

e Mineralwasser 1,0 |

- medium
— still

3,40 €/Fl.

e Saft
- Apfelsaft 1,01
- Orangensaft 1,0
- Apfelschorle 0,75 |

5,20 €/FI.

e Cola1,0l
e ColaZero 1,01
e Fanta 1,01
e Sprite 1,01

5,60 €/FI.

Seite 30

Alle Preise gelten zuzlglich der gesetzlichen Mehrwertsteuer.
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Sekt

e Rotkdppchen trocken 0,75 | 13,10 €/FI.
e Mumm-Sekt dry 0,751 14,60 €/FI.
e Dr. Heyden Privatsekt 0,75 | 14,60 €/FI.
WeiBwein
e Dr. Heyden WeiBwein 0,75 | 14,60 €/FI.
Rotwein
e Dr. Heyden Rotwein 0,751 14,60 €/FI.
Bier
e Pils 0,331
e Pils alkoholfrei ,033 |

3,20 €/FI.
Apfelwein
e Apfelwein von Possmann — 1,0 | 5,20 €/Fl.

Gerne kénnen wir Ihnen auch alle anderen Getranke fur Ihre Veranstaltung organisieren.

Bitte sprechen Sie uns darauf an.

FUr von uns extra organisierte Weine, Schaumweine und Sekt erheben wir nur ein

zus@izliches Korkgeld in Hohe von 10,00€ netto pro gedffneter Flasche. Fur Champagner

betrégt das Korkgeld 20,00€ netto pro geodffneter Flasche.

Seite 31 Alle Preise gelten zuziglich der gesetzlichen Mehrwertsteuer.
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FOr Seminare und Veranstaltungen aller Art EYe
(0]
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g 0]

Geschirr & ﬁ

Q 35

0 g

— 0

» Vorspeisenteller 1 Kiste & 50 StUck 21,00 € o E

g T

e Vorspeisengabel 1 Pack & 12 Stick 5,10€ % 5

0

-

e Vorspeisenmesser 1 Pack a 12 Stick 5,10 € § R

s -

= <

e Suppengedeck, inkl. Loffel 1 Kiste & 24 Stick 22,00 € o %

i®}

2 o

e MenUteller 1 Kiste a 30 StUck 11,90 € o §
[}

o -

e MenUgabel 1 Pack & 12 Stuck 510 € 2 d

=T

e MenUmesser 1 Pack & 12 Stick 510¢€ m -

e MenUl6ffel 1 Pack & 12 Stick 510€ r3D 9

5 O

« Dessertiffell Pack & 12 Stiick 510¢€ ® 0

o 2

e Kuchengabel 1 Pack & 12 Stick 510€ &3

o 7

o Kaffeegedeck, inkl. Loffel 1 Kiste & 24 StUck 22,00 € 3

Q

(0]

e Softdrinkglas 1 Rack & 36 Stuck 16,20 € §

(@]

0

e Sektglas 1 Rack & 36 Stuck 16,20 € -

o)

e Weinglas 1 Rack & 25 Stiick 11,30 € 8

s

e Biertulpe 1 Rack & 25 Stick 11,30 € =

(@]

0

Zu all unseren warmen Speisen erhalten Sie die notwendigen Chafing Dishes sowie das
Vorlegebesteck / Suppenkellen ohne zusétzliche Berechnung.

Seite 32 Alle Preise gelten zuziglich der gesetzlichen Mehrwertsteuer.



Mobiliar

Bankett-Universaltische

75x150 cm 15,30 €
e Bankett-Tische rund (8 Personen)

150 cm @ inkl. Tischdecke 39.40 €
e Bankett-Tische rund (10 Personen)

183 cm @ inkl. Tischdecke 46,10 €
e Bankeftstuhl 6,00 €
o Festzeltgarnitur (8 Personen)

2 Banke / 1 Tisch (50cm) 18,00 €
e Bistro-Stehtische

inkl. Husse, weif3 32,20 €
e Garderobenstdnder 18,00 €
e KleiderbUgel aus Holz 0,50 €
o Tafel- und BUfetttischdecken (inkl. Reinigung), eckig, wei3 13,20 €
e Rundfischdecken (inkl. Reinigung). wei3 13,20 €
e Mundservietten (inkl. Reinigung) weiB (50 x 50 cm) auf Anfrage

Alle weiteren Dekorationselemente sowie Blumenschmuck auf Anfrage.

Seite 33
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Logistik

Die Pauschalen fUr eine reine Speisen-Anlieferung oder Abholung ohne Aufbau richten
sich nach dem Lieferort.

o Stadtgebiet Innenstadt Frankfurt a.M. pro Fahrt 15,00 €
o Stadtgebiet restliches Gebiet Frankfurt a.M. pro Fahrt 26,40 €
e AuBerhalb Frankfurts pro Fahrt auf Anfrage (nach Entfernung)

Bei Auf- und Abbau von gréBeren Buffets und zusatzlichen Anlieferungen, wie zum Beispiel
Equipment, Getrédnken und/oder Mobiliar, wird der Transport sowie Auf- und Abbau nach
tatsdchlichem zeitlichem Aufwand berechnet. Fur Lieferungen und/oder Abholungen ab
20:00 Uhr, sowie an Sonn- und Feiertagen stellen wir einen Nachtzuschlag in Rechnung.

e Logistiker pro Stunde 35,40 €

¢ Nachtzuschlag/Sonntagszuschlag/Feiertagszuschlag pro Logistiker 36,00 €

Seite 34 Alle Preise gelten zuziglich der gesetzlichen Mehrwertsteuer.
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Personal & EqQuipment

Unsere Exiras

Personal

e Servicekraft (Mindesteinsatzzeit 5 Stunden) pro Stunde 33,90 €
e Serviceleitung (Mindesteinsatzzeit 5 Stunden) pro Stunde 45,90 €
e Koch (Bufett- oder Tellerservice) pro Stunde 46,10 €

Bei einem héheren Gdasteaufkommen und somit gebuchtem Servicepersonal berechnen
wir eine Serviceequipment-Pauschale in Hohe von 0,50€ netto pro Gast, um einen
reibungslosen Ablauf gewdhren zu kénnen.

Auf Grund des Arbeitsschutzgesetz verpflichten wir uns, eine 8 stUndige Arbeitszeit (inkl.
Auf- und Abbau) nicht zu Uberschreiten.

Bei langerer Veranstaltungsdauer kann es zu voribergehenden Uberlappungen der
Serviceschichten kommen.

Bei Veranstaltungen, bei denen ein Koch vor Ort ist, stellen wir eine Kichen-
/Grillequipment-Pauschale in Héhe von 0,50€ netto pro Gast in Rechnung. Diese
beinhaltet die notwendige Grundausstattung des Kochs (Schneidebrett, Messer, etc.) um
professionell vor Ort arbeiten zu kdnnen.

Equipment

e KUhlcrafter ab 192,00 €
e FlaschenkUhlschrank 68,40 €
e Champagner-Bowls fir Empféange (mit Crushed-Ice) 21,20 €
e Gastro-Kaffeemaschine 33,00 €

Nespresso Kaffeemaschine grof3 90,00 €
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e Nespresso Kaffeemaschine klein 36,00 €
e Paravent 18,00 €
e Martha’s Charbroiled Grill, inkl. Gas

4-flammig mit Warmeplatte und Haube 180,00 €
e Tellerwdrmer 30,00 €
e Sekt- und WeinkUhler 4,20 €
Pavillons und Zelte
e 3 x 3 m Faltpavillon 72,00 €
e 6 x 3 m Faltpavillon 150,00 €
e Seitenwdnde Faltpavillon 12,00 €

e 4x 8 m Partyzelt

auf Anfrage

e 5x 10 m Partyzelt

auf Anfrage

e Gewichte fUr die Zelte

36,00 €
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Liste der Zusatzstoffe

Allergeninformation & Kennzeichen von Zusatzstoffen

Stoffe oder Erzeugnisse, die Allergien oder Unvertraglichkeiten
auslésen kdnnen.

= glutenhaltiges Getreide
= Krebstiere

= FEi

= Fisch

= Erdnuss

= Soja

= Milch/Laktose
= Schalenfrichte
= Sellerie

= Senf

= Sesam

= Sulfite

= Lupinen

= Weichtiere

ZITr AR T ITOTMmMOO®>»

= mit Konservierungsstoff
= mit Farbstoff

= mit Antioxidationsmittel
= mit SUBungsmittel

= mit Phosphat
geschwefelt

= koffeinhaltig

= mit Geschmacksverstarker
= geschwdarzt

0 = gewachst

1 = enthdlt Phenylalanin
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mgrtha’s

Kontaktdaten

Martha's finest GmbH

e Geschdftsfihrung
Werner Fuchs
Werner.fuchs@marthas-finest.de
Eine Gesellschaft des Kirchlichen Dienstes in der Gastronomie — Frankfurt am Main — e.V.

¢ Office und Produktion

Kurt-Schumacher-Str. 23
60311 Frankfurt am Main
Tel.: 069 27 22 07 87

www.marthas-finest.de

¢ Bankettleitung & Koordination

Julia Stahl
julia.stahl@marthas-finest.de

e Kiche
Alex Haryanto
Emil Kuscher
Feyyaz Cifci
Mamadou Barry
Samin Niasi

e Bankverbindung

Evangelische Bank

IBAN DE39 S206 0410 0004 0027 84
BIC GENODEF1EK1
HRB 74476 Frankfurt am Main

USt-IdNr. DE240828214
St.Nr. 045 277 80102
Finanzamt Frankfurt am Main

Alle Preise gelten zuzUglich der gesetzlichen Mehrwertsteuer.
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Allgemeine Geschdaftsbedingungen

Auftragsannahme
Bis zur schriftlichen Auftragsannahme sind alle Angebote freibleibend.
Liefertermine

Unser Logistikteam ist bemUht, die vereinbarten Zeiten einzuhalten, im Einzelfall gesteht uns
der Auftragsgeber eine Toleranz von bis zu 30 Minuten zu.

Leistungsumfang

Eine Verdnderung der mit dem Kunden vereinbarten Leistungen sind bis spatestens 7
Werktage vor Veranstaltung mifzuteilen, endgultige Gdstezahl bis 3 Werktage zuvor. Mit
dieser Frist ist der Vertrag bindend.

Falligkeit & Verzug

Das vereinbarte Entgelt ist nach Rechnungserhalt innerhalb von 7 Tagen zu begleichen.
Bei Zahlungsverzug ist die Martha's finest GmbH berechtigt, Zinsen in Hohe von 2% Uber
den jewelligen Diskontsatz der Deutschen Bundesbank zu berechnen.

Preise, Zahlung, Inkasso

Alle Preise verstehen sich zzgl. der jeweils gultigen Mehrwertsteuer von 19%, bzw. 7% bei
einer reinen Speisenlieferung. Sind im Einzelfall keine Preise vereinbart worden, gelten die in
unserer Preisliste neusten Datums aufgeflhrten Preise. Zu einer Preiserhdhung ist die
Martha’s finest GmbH berechtigt, wenn sich die dem vereinbarten Entgelt zugrunde-
liegenden Lohne und Kosten erhdhen und zwischen Vertragsabschluss und Lieferung mehr
als sechs Wochen liegen.

Stornierung

Bei einer Stornierung des Vertrages sind vom Auftraggeber folgende Kosten zu tragen:
7 Werktage vor Veranstaltungsbeginn: 50 % des zu erw. Umsatzes

3 Werktage vor Veranstaltungsbeginn: 75 % des zu erw. Umsatzes

weniger als 3 Werktage vorher:90 % des zu erw. Umsatzes

Eine Stornierung bis zu 8 Werktage zuvor ist kostenfrei moglich.

Transport

Die Transportkosten fUr Anlieferung und Abholung sind vom Auftraggeber zu tragen, sowie
die im Auftrag vereinbarten Logistikerkosten. Der Auftraggeber verpflichtet sich, dass fir
die Veranstaltung zur Verfugung gestellten Equipment pfleglich zu behandeln und
zurUckzugeben.



mgrtha’s

Madngel, Bruch & Verlust

Der Kunde verpflichtet sich zum Schadensersatz, sobald bei der Veranstaltung an den zur
Verfugung gestellten Geréaten, Mobiliar, Geschirr oder Glasern Schédden entstehen. Bruch
und Schwund sind nach dem Neuwert zu ersetzen. Der Kunde hat fUr ein Verschulden
seiner Gaste, Mitarbeiter oder Personals wie fUr eigenes Verschulden einzustehen.

Eigentumsvorbehalt

Wir behalten uns unser Eigentum an allen gelieferten Waren nebst Transportmitteln und
Mietgegenstdnden vor.

Schadenersatzpflicht

Zum Schadenersatz verpflichtet wegen Verletzung einer vertraglichen Verpflichtung sind
wir nur dann, wenn uns oder einem unserer Angestellten Vorsatz oder grobe Fahrldssigkeit
an der Entstehung des Schadens zur Last gelegt werden kann. HaftungsausschlUsse oder -
beschrdnkungen betreffen nicht die Haffung nach dem Produkthaftungsgesetz.

Rechnungsanschrift

Falls die Rechnungsanschrift von der vom Kunden vorliegenden Auftragsbestatigung
abweichen sollte, ist eine genaue Rechnungsanschrift bis drei Tage vor Veranstaltungs-
beginn per Email mitzuteilen. Anderungen der Rechnungsadresse nach der
Rechnungserstellung berechnen wir mit 25,00€ pro Vorgang.

ErfGllungsort & Gerichtsstand

ErfUllungsort und Gerichtsstand ist Frankfurt am Main.

GeschdaftsfGhrer: Werner Fuchs
Registergericht Frankfurt am Main, HRB:74476, Steuernummer: 045 277 80102
ust-id DE240828214

www.marthas-finest.de



