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Weihnachten 2023

Fingerfood

Datteln

im knusprigen Speckmantel
Entenbrust-Orangen-SpieB

mit Johannisbeer-Portwein-Gelee

Lammfilet in der Krduterkruste mit Feta-Dip
Saltimbocca vom Schweinefilet mit gegrillter Zucchini
und rotem Zwiebelchutney
Black-Angus-Tatar-Burger mit Wachtel-Spiegelei
und Triffelmayonnaise

Speck-Zwiebel-Kichlein

Roastbeef-Praline mit fruchtigem Mango-Chili-Dip
und Senf-Kresse

Cantaloupe Melone mit Prosciutto di Parma
Raucherlachstatar

auf Gurkensalat mit Meerettich

Pochierte Lachswurfel mit Honig

in Zitrone und frischen Krdutern mariniert
Gebratene Garnele

mit Sternfrucht und Chili-Aioli

Meeresfrichtesalat mit Brotchip im Mini-Glas
Kdasehappchen dreierlei mit Trauben
Spinat-Quiche

Kichlein mit getrockneten Tomaten und Zucchini
Bunter RibenspieB

mit Roter Beete, Petersilienwurzel, gelber RUbe und
Meerrettichvinaigrette
Zucchinirdlichen mit Tofu gefUllt

Brokkolibdllchen in der Mandelkruste

3.20 €

3,50 €
530 €

4,40 €

6,30 €
2,60 €

4,90 €
3,20 €

5,40 €

4,50 €

4,90 €
5,40 €
2,10 €
2,70 €
2,80 €

3.80 €
2,10 €
3,90 €



Vorspeise

Geflammter Ziegenkase

auf Wildkr&utersalat und Mangovinaigrette
Gemiseplatte mit knackigem Pakora, grinem Spargel
mit Sesam und Parmesan, Karottensticks und
passenden Dips

Raucherfischplatte

gemischter Rucherfisch mit Meerrettich und Baguette
Fleischplatte mit Schweinefilet mit Backpflaumen gefulllt,
kleinen Partyfrikadellen, Putenmedaillons in
Honig-Ingwer-Marinade und verschiedenen

Dips und Saucen

Salat

Selleriesalat

mit roten Apfeln und WalnUssen

Bohnensalat mit Speck und Birne

Feldsalat

mit Kartoffeldressing, Speck und Graubrotcroutons
Feldsalat

mit Waldbeerendressing, Speck und Graubrotcroutons
Pad Thai Salat

Asiatischer Gemusesalat mit ErdnUssen, vegan

Rote Bete-Orangen Salat mit Nusssplittern und Krbiskerndl
Rotkohlsalat mit Walnussvinaigrette und Apfel

Salat von geréstetem Blumenkohl mit Haselnusskernen
und frischen Krdutern

Orientalischer Linsensalat mit Bulgur, Mango,
Mandelsplitter, Minze und Joghurt

Mediterraner Kartoffelsalat

mit Frohlingszwiebeln, Feta, hartgekochten Eiern,
Sardellen und Kapern

13,50 €

6,50 €

17.60 €

11,80 €

4,90 €
6,50 €

7,70 €
8.80 €
6,30 €
8,00 €
6,30 €
6,30 €

6,30 €

6,30 €
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Auf Wunsch auch vegan maéglich, bitte sprechen Sie uns darauf an!

Maronencremesippchen

mit Honig-Chili-Croutons & 250ml
Waldpilzcremesuppe

mit Rosmarincroutons & 250ml
Wildrahmsuppe

mit Preiseloeere und Creme fraiche 250ml

KurbiscremesiUppchen
mit steierischem KUrbiskerndl und
gerbdsteten Kernen 250ml

Fisch

Kabeljaufilet "Finkenwerder Art"

mit Speck, Eismeergarnelen, Zwiebelstippe, Rahmspinat und

kleinen Butterkartoffeln

Sylter Fischpfanne

mit Saffransauce und Duftreis

Zanderfilet mit WirsinggemUse, Apfelmeerrettichsauce
und SUBkartoffeln

Gefligel
Preis auf Anfrage

Barbarie-Entenbrust

mit Portweinsauce, Speckdatteln, MGhrengemuUse
und Réstkartoffeln

Knusprig gebratene Gdnsebrust und Keule

mit Apfelrotkohl, glacierten Maronen und Kartoffelklo3
Knusprig gebratene Gdnsekeule

mit Orangensauce, Rosenkohl und Semmelknddel
Knusprig gebratene Gdnsebrust

mit Rotwein-Kirschsauce, Rahmwirsing

und KartoffelkléBen

Maispoularde
mit Speck, Schalotten und Pfirsich,
dazu Brokkoli und Kartoffelgratin

6,00 €

5,60 €

6,60 €

6,00 €

24,70 €

21,70 €

31,50 €



Fleisch

Sanft geschmorte Lammkeule

Rosmarinjus, grinen Bohnen, Kartoffelgratin 27,40 €
Schweinefilet

mit Preiselbeersauce, Speckwirsing, SemmelkiéBen 23,80 €
wild

Preis auf Anfrage

Hirschragout

mit Waldpilzen, WurzelgemUse, Preiselbeerbirne
und Spdatzle

Wildschweinbraten

mit Backobst, buntem RUbengemUse

und Haselnusssp&tzle

Geschmorte Rehkeule in Preiselbeersauce
mit Wirsinggemuse und Serviettenpilzknddel
Wildschweinmedaillons

im Schinkenmantel mit Wacholdersauce,
Preiselbeerpfirsich und Kartoffelgratin

Vegetarisch
Auf Wunsch auch vegan maéglich, bitte sprechen Sie uns darauf an!

Orientalisches Aprikosen-Auberginen Ragout

mit Berberitzen und Safranreis 13,50 €
Serviettenknodel

in Troffel-Spinatrahm und sautierten Waldpilzen 13,50 €
Kirbis- Spinatlasagne

mit Ziegenkd&se und Sonnenblumenkernen 12,30 €
SuBkartoffelwiirfel in Cayenne-Erdnusssauce

und buntem Curry-Hirse-Gemuse 11,00 €
Linguini mit Waldpilzsauce

Babyspinat und Parmesanflakes 14,30 €
Jaipur Mohrencurry mit gerdsteten Mandelsplittern in

einer cremigen Kokossauce, dazu Duftreis 11,00 €

Kichererbsen-Linsen Dal mit Zucchini
und frischem Koriander, dazu Pita-Brot vegan 11,00 €
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Desserts im Mini-Glas

Schokobrownie

mit Kirschen, Pecannuss und Karamellsauce

Mascarpone - Zimtcreme mit gebrannten Mandeln
Tonkabohnen Panna Cotta an Maracujamark
Spekulatius-Bratapfel-Tiramisu im Mini-Glas

WeiBes Lebkuchenmousse mit sGBen Kirschen im Mini-Glas
Topfenschaum mit eingelegten Beeren

Schokomousse mif Datteln

4,40 €
4,60 €
4,40 €
4,40 €
4,40 €
4,40 €
4,40 €

Bitte beachten Sie, dass wir eine Mindestabnahmemenge von 10 Porfionen/Stick pro

Auswahl haben. Danach geht es in 5er Schritten weiter, also 15, 20, 25, etc.

Alle genannten Preis gelten zuzUglich der gesetzlichen Mehrwertsteuer.




