Weihnachtsmenu

Fingerfood

Datteln im knusprigen Speckmantel

Entenbrust-Orangen-Spiefd mitJohannisbeer - Portweingelee
Lammfilet in der Krauterkruste mit Feta-Dip

Saltimbocca vom Schweinefilet mit gegrillter Zucchini

und rotem Zwiebel-Chutney

Black Angus Tatar Burger mit Wachtel-Spiegelei und Triiffelmayonaise
Speck-Zwiebel-Kiichlein

Roastbeefpraline mit fruchtigem Mango - Chili-Dip und Senfkresse
Cantaloupe Melone mit Prosciutto di Parma

Raucherlachstatar auf Gurkensalat mit Meerettich

Pochierte Lachswiirfel mit Honig in Zitrone und frischen Krautern mariniert
Gebratene Garnele mit Sternfrucht und Chili-Aioli

Meeresfriichtesalat mit Brotchip im Miniglas

Kasehdppchen dreierlei mit Trauben

Quiche von Spinat und Paprika

Kiichlein mit getrockneten Tomaten und Zuccchini

Rote Bete Ravioli mit Walnusspesto und Rucola

Mini Tortchen vom Hiittenkase auf Walnuss- Biskuit mit Hagebutten-Gel
Bunter Riibenspief mit Meerrettichvinaigrette \/

Zucchinirdllchen mit Tofu gefiillt

Brokkoliballchen in der Mandelkruste \/

Alle Preise gelten zuziiglich der gesetzlichen Mehrwertsteuer.

2,60€
2,90 €
4,40€

3,60€
5,20€
2,10€
4,00 €
2,65€

3,80 €
3,20€
3,50 €
3,80€

1,70€
2,20€
2,30€
3,20€
4,20 €
3,00 €
1,70 €
3,20 €



Vorspeise

Geflammter Ziegenkase auf Wildkrautersalat und Mangovinaigrette
Knusper-Gemiiseplatte von Pakora, griinem Spargel

mit Sesam und Parmesan-Karottensticks, dazu passende Dips
Raucherfischplatte, gemischter Raucherfisch mit Meerettich und Baguette
Fleischplatte von Schweinefilet mit Backpflaumen gefiillt, Sauce,
verschiedene Dips

Vorspeisenplatte mit Wild -Terrine und Pastete mit Feldsalat

Salat

Apfel-Sellerie Salat mit Walniissen

Bohnensalat mit Speck und Birne

Feldsalat mit Kartoffeldressing, Speck und Croutons

Feldsalat mit Waldbeerendressing, Speck und Croutons

Pad Thai Salat

Rote Bete-Orangen Salat mit Nusssplittern und Kiirbiskernol
Rotkohlsalat mit Walnussvinaigrette und Apfel

Salat von gerostetem Blumenkohl 1/

mit Haselnusskernen und frischen Krautern

Orientalischer Linsensalat mit Bulgur, Mango, Mandelsplitter,
Minze und Joghurt

Kartoffelsalat mit Friithlingszwiebeln, Feta, hartgekochten Eiern,
Sardellen und Kapern

Alle Preise gelten zuziiglich der gesetzlichen Mehrwertsteuer.

11,20 €

5,60 €
14,60 €

09,80€
15,80 €

4,10 €
5,40€
6,40 €
7,30 €
5,20 €
6,60 €
5,20 €

5,20€

5,20€

5,20 €



Suppe

Maronencremesiippchen mit Honig-Chili-Croutons 250 ml
Waldpilzcremesuppe mit Rosmarincroutons 250 ml
Wildrahmsuppe mit Preiselbeere und Creme fraiche 250ml
Kiirbiscremesiippchen mit steierischem Kirbiskernol

und gerdsteten Kernen 250mll

Alle Preise gelten zuziiglich der gesetzlichen Mehrwertsteuer.

5,00 €
4,60 €
550¢€

5,00€



Fisch

Kabeljaufilet Finkenwerder Art mit Spinat und Butterkartoffeln 17,60 €
Sylter Fischpfanne mit Saffransauce und Duftreis 15,50 €
Zanderfilet mit Wirsinggemiise, Apfelmeerrettichsauce und SiifRkartoffeln 22,50 €

Geflugel

Barbarie-Entenbrust

mit Portweinsauce, Speckdatteln und Mohrengemdise Preis auf Anfrage
Knusprig gebratene Gansebrust und Keule

mit Apfelrotkohl und glacierten Maronen Preis auf Anfrage
Knusprig gebratene Gansekeule

mit Orangensauce, Rosenkohl und Serviettenklofd Preis auf Anfrage
Knusprig gebratene Gansebrust

mit Rotwein-Kirschsauce und Rahmwirsing Preis auf Anfrage
Maispoularde

mit Pilzfiillung, Speck, Schalotten und Pfirsich, dazu Brokkoli Preis auf Anfrage

Fleisch

Sanft geschmorte Lammbkeule
mit Rosmarinjus, griinen Bohnen und Kartoffelgratin 19,80 €
Schweinefilet mit Preiselbeersauce, Speckwirsing und Serviettenklofsen 19,80 €

Alle Preise gelten zuziiglich der gesetzlichen Mehrwertsteuer.



wild

Hirschragout mit Waldpilzen, Preiselbeerbirne

und Serviettenklofden

Wildschweinbraten

mit Backobst, buntem Riibengemiise und Haselnussspatzle
Geschmorte Rehkeule in Preiselbeersauce, mit Wirsinggemiise
Wildschweinmedaillons

im Schinkenmantel mit Wacholdersauce und Preiselbeerpfirsich

Vegetarisch

Aprikosen- Auberginenragout '\

mitjungem Spinat und gelbem Reis mit Cranberries
Serviettenknodel in Triiffel-Spinatrahm und sautierten Waldpilzen
Kiirbis- Spinatlasagne mit Ziegenkase und Sonnenblumenkernen
Sitkartoffelwiirfel

in Cayenne-Erdnusssauce und buntem Curry-Hirse-Gemlise
Linguini mit Waldpilzsauce, Babyspinat und Parmesanflakes
Méhrencurry

mit gerdsteten Mandelsplittern in Kokossauce, dazu Reis
Kichererbsen-Linsen Dal mit Zucchini und frischem Koriander

Alle Preise gelten zuziiglich der gesetzlichen Mehrwertsteuer.

Preis auf Anfrage

Preis auf Anfrage
Preis auf Anfrage

Preis auf Anfrage

11,20 €
11,20 €
10,20 €

9,10€
11,90 €

9,10 €
9,10 €



Desserts im Mini-Glas

Schokobrownie mit Kirschen, Pekannuss und Karamellsauce
Mascarpone - Zimtcreme mit gebrannten Mandeln
Tonkabohnen Panna Cotta an Maracujamark
Spekulatius-Bratapfel-Tiramisu

Weifdes Lebkuchenmousse mit Kirschen

Topfenschaum mit eingelegten Beeren

Schokomousse mit Datteln

Alle Preise gelten zuzliglich der gesetzlichen Mehrwertsteuer.

3,60 €
3,80€
3,60 €
3,60 €
3,60€
3,60 €
3,60 €



